
MAX EVENTCATERING
FRÜHLING & SOMMER SAISONKARTE

•	 Asiatischer Curry-Ananas Salat, 
Edamame, Maishendl

•	 Kalt geräucherter Seesaibling, 
Spargel-Zitronensalat, Brunnen-
kresse

•	 Cous Cous Salat, Fetakäse,  
Melone

•	 Bulgur Salat, Tomaten, Fetakäse, 
Pinienkerne

•	 Veganer Kichererbsen Salat, 
Buchweizen, Paprika, frische 
Kräuter

Vorspeisen
•	 Zucchinicreme Suppe, Oliven

•	 Vegane Karotten Suppe, Kokos, 
Erbsen

Suppen
•	 Knusprig gebratene Perlhuhn 

Brust, Schlangenbohnen,  
Karotten-Ingwer Püree

•	 Kalbsrückensteaks, gebratenes 
Frühlingsgemüse, Kräuter Taglia-
telle

•	 Gegrillter Wolfsbarsch, grünes 
Spargel Gröstl, Frühlingskräuter

•	 Spinatspätzle geschmorte Zucchi-
ni & Melanzani, Frühlingszwiebel

•	 Veganes Kokos Curry mit Kicher-
erbsen, Rübengemüse, Sprossen, 
Basmatireis

•	 Vegan geschmorte Süßkartoffel & 
Karfiol, Frühlauch, Kirschtomaten

Hauptspeisen
•	 Holunder Joghurt Creme im Glas 

mit Passionsfrucht

•	 Cremiges Erdbeer-Tiramisu im 
Glas, frische Beeren

•	 Grieß Flammerie im Glas, Erd-
beer-Ragout

•	 Panna Cotta im Glas, Mango, 
Minze

Desserts



MAX EVENTCATERING
HERBST, WINTER & WEIHNACHTEN SAISONKARTE

•	 Berg Linsen-Rote Rüben Salat, 
Räuchersaibling, Feldgurke, Kren

•	 Kürbis-Birnen Salat, Ziegenfrisch-
käse, Cashew Kerne

•	 Veganer Linsen-Quinoa Salat, 
Sojabohnen, Sprossen

•	 Bulgur-Cranberry Salat,  
Karotten & Radieschen,  
geräucherte Entenbrust

•	 Veganer Orangen-Quinoa Salat,  
Hokkaido Kürbis, Pistazien, Spinat

Vorspeisen
•	 Sellerie-Birnen Cremesuppe

•	 Fenchel-Karottensuppe, Creme 
Fraiche

Suppen
•	 Weinviertler Wildragout mit 

Moosbeeren, Butter-Nockerl

•	 Gebratene Weihnachts-Gans mit 
Apfel-Rotkraut, Erdäpfelknödel

•	 Pannonischer Zander auf  
gebratenen Wirsing Gemüse,  
Süßkartoffelstampf

•	 Gebratener Seesaibling,  
geschmorter Hokkaido Kürbis & 
Fenchel, Kräuter-Erdäpfel

•	 Kalbsrückensteaks, gebratene 
Waldpilze, Nussbutter-Tagliatelle

•	 Kürbis-Süßkartoffel Lasagne mit 
Blattspinat, Sulmtaler Bergkäse

•	 Veganes Linsencurry, geschmorter 
Karfiol & Süßkartoffel

•	

Hauptspeisen
•	 Waldviertler Graumohncreme im 

Glas, Himbeeren, Vanille

•	 Nougatmouse im Glas, Orangen,  
Minze

•	 Zimt Panna Cotta im Glas,  
Weichseln

•	 Maronimousse im Glas, Zartbitter 
Schokoladencreme, Blutorange

•	 Lebkuchen-Tiramisu im Glas

Desserts


